
Entrada Quente
Consomé de Aves em Crosta de Massa Folhada

Elegante e reconfortante, com aromas subtis 
de ervas frescas

Sobremesas
Ananás Aromatizado ao Vinho do Porto 

com Gelado de Nata
Refrescante e perfumado, fecha o jantar com leveza

e sofisticação.
 Harmonização: Moscatel de Setúbal 

Menu de
Ano Novo

Risotto de Lagosta com Glaciado de Feijão Verde
Textura cremosa e notas marinhas equilibradas 

pela frescura vegetal
Harmonização: Vinho Branco Explicit, Alentejo DOC

Tornedó de Novilho com Puré de Batata 
e Trufa Negra

Corte nobre de carne, servido com notas terrosas 
da trufa.

Harmonização:  Vinho Tinto Paulo Laureano Vinhas
Velhas 2017, Alentejo DOC

Pratos principais

RESERVAS: +351 964 238 548

À meia noite 
Espumante Bruto Reserva

 As 12 passas da sorte  

85.00 €
POR PESSOA


